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DISTRITO SANIT.ESP.INDIGENA MEDIO SOLIMOES AM

Estudo Técnico Preliminar 7/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 25039000160202517

2. Descricao da necessidade

2.1 A Constituicdo Federal e as Leis Organicas de Saude (Lei n° 8.080/1990 e Lei n® 9.836/1999)
reconhecem as especificidades étnicas e culturais dos povos indigenas. O Decreto n°® 7.336/2010
transfere & Secretaria de Saude Indigena (SESAI) a responsabilidade pela execugcdo das acdes de
assisténcia a saude indigena.

2.2 A Lei n°® 8.080/1990 estabelece a alimentacdo como fator determinante da saude e prevé acdes de
alimentacao e nutricdo integradas as politicas de saude, visando a promocéo, protecéo e recuperacao
da saude, ao crescimento e desenvolvimento humano e a melhoria da qualidade de vida.

2.3 O DSEI Médio Rio Solimdes e Afluentes organiza servicos voltados a atencédo basica nas terras
indigenas, incluindo vigilancia alimentar e nutricional, que monitora o perfil nutricional da populacao e
apoia a¢fes de promocéo da alimentacao saudavel e prevencdo de agravos nutricionais.

2.4 Os géneros alimenticios serdo destinados aos indigenas em observacao e/ou tratamento no Polo
Base Bi4, Polo Base Kumaru e nas Casas de Apoio (CAPAIS) de Envira, Jutai, Fonte Boa e Ipixuna,
garantindo alimentacdo durante o acompanhamento pela Equipe Multidisciplinar de Saude Indigena
(EMSI), essencial ao processo de recuperacéo dos pacientes.

2.5 Alimentacdo para Casas de Apoio — CAPAIS (Fonte Boa, Jutai, Ipixuna e Envira).

2.6 O DSEI MRSA mantém Casas de Apoio (CAPAIS) em municipios de referéncia para acolher
pacientes encaminhados para tratamentos de média complexidade, gestantes de alto risco e outros
casos que nao podem retornar as aldeias no mesmo dia devido as dificuldades logisticas.

2.7 Casa de Apoio de Fonte Boa (localizada no Municipio de Fonte Boa): atende pacientes do Polo
Base Kumaru, Polo Base Mucura e Polo Base Bugaio e Bia. Destaca-se que esta Casa de Apoio ja
recebeu pacientes do DSEI AltoRio Solimdes para realizacéo de tratamento neste municipio. Ainda em
Fonte Boa, sdo ofertados servicos ambulatoriais de média complexidade: fisioterapia, nutricéo,
fonoaudiologia, psicologia, ginecologia, pediatria, além de exames laboratoriais.

2.8 Casa de Apoio de Jutai: atende pacientes do Polo Base Jutai, com referéncia para servi¢cos de
média complexidade e apoio no tratamento de pacientes que necessitam permanecer no municipio.

2.9 Casa de Apoio de Ipixuna: atende pacientes do Polo Base Ipixuna. Dispde do Hospital Maria da
Gléria (pequeno porte) para urgéncia e emergéncia, com referéncia para alta complexidade, além de
servicos de fisioterapia, nutricdo, psicologia e exames laboratoriais.
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2.10 Casa de Apoio de Envira: atende pacientes do Polo Base Envira. Conta com o Hospital Evaristo
Raste da Silva (pequeno porte), que dispde de servicos de urgéncia, emergéncia e referéncia para alta
complexidade, além de fisioterapia, nutricdo, psicologia e exames laboratoriais. Os pacientes recebem
acompanhamento diario de técnicos de enfermagem.

2.11 As refeicdes sao preparadas por cozinheiras contratadas pelas prefeituras em parceria com o
DSEI MRSA.

2.12 Cada casa acolhe até 05 (cinco) pacientes e 05 (cinco) acompanhantes. A aquisicdo de géneros
alimenticios atende ao cardapio previsto para pacientes em tratamento ou em deslocamento para
procedimentos médicos.

2.13 O cardapio, com valor calérico entre 2.500 e 3.000 kcal/dia, € composto por cinco refei¢cdes (café
da manha, almoco, lanche, jantar e ceia) e, sempre que possivel, adapta-se aos habitos alimentares
dos pacientes.

2.14 Embora néo haja nutricionista fixa nas Casas de Apoio, o cardapio € elaborado pela nutricionista
da CASAI Tefé, com acompanhamento remoto da DIASI e CASAI Tefé, além de supervisdo presencial
do NASI durante visitas as areas indigenas.

2.15 Descricao do cardapio adotado nas CAPAIS:

Refeicdo | Horario Composicao
Desjejum | 07h00min |Café com leite ou mingau; banana cozida; macaxeira cozida.
Arroz; feijao; carne (peixe, frango ou carne bovina), alternando entre
. |assado, cozido, grelhado, sopdo ou munjica/caldeirada de peixe;
Almoco | 11h00min g P J p_
guase sempre acompanhado de macaxeira ou banana e farinha
amarela (d’agua).
. |Suco com macaxeira cozida; mingau (sabores variados como arroz
Lanche | 15h00min gau (
ou banana).
Arroz; feijao; carne (peixe, frango ou carne bovina), alternando entre
Jantar 18h00min assado, cozido, grelhado, sopao ou munyca/caldelrada de pglxe,
guase sempre acompanhado de macaxeira ou banana e farinha
amarela (d’agua).
Ceia 21h00min [Mingau ou café com leite; macaxeira cozida.

Observacdo: Procura-se seguir o cardapio prescrito, entretanto, a disponibilidade de alguns
géneros depende da sazonalidade, sendo adaptado conforme a cultura de cada etnia e os itens
disponiveis na regiao.

2.15 Alimentacao para Polos Base - Bia e Kumaru
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2.15.1 A aquisicao de géneros alimenticios para os Polos Base Bid e Kumarl € necesséria para
atender pacientes removidos pelas equipes de salude que precisam permanecer em observacao por
algumas horas ou dias e que, devido a logistica de acesso, ndo conseguem retornar as aldeias no
mesmo dia.

2.15.2 Nessas areas vivem indigenas das etnias Madija Kulina (recente contato) e Katukina, que
muitas vezes resistem a remocdo para tratamento na cidade. Quando possivel, os atendimentos sao
realizados no Polo Base, permitindo que os pacientes permanecam até a estabilizacéo clinica. No Polo
Bia, ha casos frequentes de criangcas com baixo peso, que recebem suplementacdo nutricional
supervisionada para recuperacao.

2.15.3 Os Madija Kulina, por serem de recente contato e apresentarem baixa imunidade, séo
especialmente vulneraveis a doencas comuns, exigindo cuidados especificos. Os pacientes
permanecem sob supervisdo direta da Equipe Multidisciplinar de Saude Indigena (EMSI).

2.15.4 Os pacientes recebem acompanhamento diario de profissionais de saude. As refeicdes sédo
preparadas por cozinheiras contratadas em parceria com as prefeituras, e o cardapio é elaborado e
acompanhado por nutricionistas do NASI e CASAI Tefé.

2.17 O cardapio segue habitos alimentares tradicionais, adaptado conforme a disponibilidade regional
e a sazonalidade dos produtos.

2.18 Os povos de recente contato apresentam vulnerabilidade epidemiolégica e nutricional, sendo
suscetiveis a doencas comuns e a desnutricdo devido a falta de armazenamento e ao acesso irregular
a alimentos. A SESAI considera essa condi¢cdo um estado de alerta que demanda medidas especificas
para reduzir riscos de morbidade e mortalidade.

2.19 Em casos que ndo exigem remocao para centros urbanos, 0s pacientes permanecem no Polo
Base até a conclusdo do tratamento, com fornecimento de alimentacdo adequada e produtos
compativeis com seus habitos culturais.

2.20 O numero de pacientes varia mensalmente, entre 5 (cinco) e 10 (dez) em média, ajustando-se a
guantidade de géneros alimenticios conforme a demanda.

2.21 As guantidades foram estimadas com base nas necessidades identificadas, visando evitar
inseguranca alimentar e garantir o suporte as acdes de saude.

2.22 Vale Ressaltar que se encontra em andamento o processo n° 25039.000198/2025-81 para
aquisicao de géneros alimenticios oriundos da Agricultura Familiar.

2.23 Dessa forma, a garantia da alimentacdo adequada e continua aos pacientes indigenas e
acompanhantes acolhidos nas unidades de apoio constitui medida essencial para fortalecer o cuidado
humanizado, promover o bem-estar dos usuarios e assegurar a adesao aos tratamentos de saude,
contribuindo diretamente para a efetividade das acdes desenvolvidas pelo Distrito Sanitario Especial
Indigena Médio Rio Solimdes e Afluentes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIASI José Francisco da Silva Filho

3de 15



4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1 Para atender as necessidades dos pacientes indigenas, o servico de fornecimento de alimentacao
deve incluir variedade de alimentos que respeitem e valorizem as tradi¢cdes culturais e alimentares das
comunidades indigenas, contemplando, sempre que possivel, ingredientes tradicionais, de modo a
promover aceitacdo cultural e atendimento nutricional adequado.

4.2 Os alimentos fornecidos devem atender aos padrdes de seguranca alimentar e de qualidade,
observando requisitos adequados de armazenamento, manipulacdo e transporte, conforme
regulamentos da ANVISA e recomendacdes constantes dos Guias Alimentares Nacionais.

4.3 Devem ser consideradas as restricdes e necessidades alimentares especificas decorrentes de
condigbes médicas, preferéncias alimentares individuais e orientagfes nutricionais dos profissionais de
salde, assegurando dietas compativeis e seguras para cada paciente, em conformidade com
protocolos assistenciais vigentes.

4.4 A contratacdo devera assegurar mecanismos de controle, rastreabilidade e transparéncia,
contemplando:

I. Elaboracdo e disponibilizacdo de relatdrios técnicos periddicos de avaliacdo da qualidade dos
produtos e servicos;

Il. Registro formal das entregas, com comprovacao documental e conferéncia quantitativa e qualitativa
por servidor designado;

lll. Disponibilizacdo de instrumentos formais de registro e interlocucao para tratamento de ocorréncias,
reclamacdes ou nao conformidades, subsidiando a adocdo de medidas corretivas e de melhoria
continua.

4.5 Requisitos contratuais complementares

I. Fornecimento de géneros alimenticios classificados como Tipo 1 ou equivalente, atendendo
integralmente aos padrbes de qualidade exigidos pelas normas vigentes;

Il. Garantia de prazo de validade minima de 12 (doze) meses para itens nao pereciveis, a contar da
data de entrega;

lll. Realizacdo de entregas de forma parcelada, de acordo com a demanda das unidades, assegurando
abastecimento continuo, evitando desperdicios e reduzindo custos de armazenagem.

4.6 Requisitos as hormas sanitarias e nutricionais:

4.6.1 A contratada devera observar rigorosamente a legislacdo sanitaria e nutricional vigente, incluindo
as diretrizes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como as orientacdes
especificas do Ministério da Saude aplicaveis ao fornecimento de géneros alimenticios.

4.6.2 Os manipuladores de alimentos deverdo possuir capacitacdo especifica comprovada, abordando,
no minimo, os conteados programaticos minimos:

a) Contaminantes alimentares;
b) Doencas transmitidas por alimentos;
¢) Manipulacao higiénica dos alimentos;

d) Boas Praticas de Fabricacdo (BPF).
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4.6.3 A capacitacdo devera ser comprovada mediante apresentacdo de certificados ou declaragfes
formais emitidas por instituicbes ou profissionais habilitados, conforme exigéncias da legislacdo
sanitaria aplicavel.

4.6.4 O cardapio e a selecdo dos géneros alimenticios deverdo obedecer as recomendacdes do Guia
Alimentar para a Populacao Brasileira (2014) e do Guia Alimentar para Criancas Brasileiras
Menores de 2 anos (2021), assegurando qualidade nutricional adequada aos pacientes indigenas e
seus acompanhantes.

4.6.5 A empresa contratada deverd assegurar que 0s manipuladores de alimentos utilizem
adequadamente os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs), atuem exclusivamente com
produtos dentro do prazo de validade e em conformidade com os padrdes de qualidade,
mantenham uniforme e identificacao adequados, cumpram normas de higiene pessoal, garantam
que armazenamento e preparo ocorram conforme a RDC n° 216/2004, permitam inspecdes
sanitarias, colaborem com a fiscalizacdo contratual implementando prontamente medidas
corretivas determinadas pela Administracdo, cumpram integralmente a legislacdao trabalhista,
previdenciaria, fiscal e de seguranca do trabalho, e substituam imediatamente qualquer manipulador
gue ndo atenda aos requisitos legais ou técnicos.

4.7 Dos Critérios de Sustentabilidade

4.7.1 Em conformidade ao artigo 5° da Instrucdo Normativa N° 01 de 19 de janeiro de 2010, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo, do Ministério do Planejamento, Orcamento e
Gestéo, o0s bens devem seguir os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental:

I- Que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atéxico, biodegradavel,
conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2;

II- Que sejam observados o0s requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do Instituto
Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial - INMETRO como produtos sustentaveis
ou de menor impacto ambiental em relacéo aos seus similares;

lll-que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada,
com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecéo
durante o transporte e o0 armazenamento; e

IV- que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na
diretiva RoHS Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), ch
chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)). cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres
difenil-polibromados (PBDESs).

§ 1° A comprovacao do disposto neste artigo podera ser feita mediante apresentacdo de certificacédo
emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova
gue ateste que o bem fornecido compre com as exigéncias do edital.

4.6 As embalagens primaria e secundaria do produto devem ser reciclaveis e/ou conter percentual de
material reciclado em sua composi¢cdo em observancia & norma ABNT NBR 13230/2008 Embalagens
e acondicionamento plasticos reciclaveis -ldentificacdo e simbologia.

4.6.1 Os produtos de origem animal devem atender a Lei 1.283/1950, regulamentada pelo Decreto
9.013/2017. Subsidios no Ministério da Agricultura e Agropecuaria.
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4.6.2 Os produtos de origem vegetal deverdo ser provenientes de estabelecimentos registrados e
fiscalizados junto ao Cadastro Geral de Classificacdo do MAPA, atendendo as normas de

classificacdo e qualidade definidas pelo Ministério da Agricultura e Pecuéaria (MAPA), assegurando
rastreabilidade e conformidade técnica.

4.6.3 Os produtos de origem vegetal deverdo ser provenientes de estabelecimentos registrados e
fiscalizados junto ao Cadastro Geral de Classificacdo do MAPA, atendendo as normas de
classificacao e qualidade definidas pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA), assegurando
rastreabilidade e conformidade técnica.

4.7 Subcontratacao

4.7.1 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

5. Levantamento de Mercado

5.1 O levantamento de mercado foi realizado mediante consultas a fornecedores locais e regionais,
Painel de Precos, Contratacfes Similares no Compras.gov.br e Atas de Registro de Precos (ARPS)
consultadas na plataforma ComprasNet, abrangendo diferentes UASGs, além de cotacdes fornecidas
por fornecedores especificos. Os precos foram consolidados em planilha detalhada Mapa de Preco,
observando-se a variagdo por item e aplicando-se a média saneada para exclusdo de valores
atipicamente discrepantes, em conformidade com a IN SEGESIME n° 65/2021.

5.2 Para cada item, constam codigo CATMAT, descricdo detalhada, valores unitarios das ARPs e
precos informados pelos fornecedores, bem como indicadores estatisticos de consisténcia e dispersao:
média, mediana, desvio padrdo, limites inferior e superior, coeficiente de variacao (CV%) e média
saneada. A utilizacdo da média saneada como referéncia reduz o impacto de valores extremos,
resultando em estimativa de custos mais precisa e compativel com as condicfes reais de mercado.

5.3 A metodologia de célculo considera o consumo per capita de cada item, multiplicado pela
frequéncia diaria e pelo periodo estimado de atendimento, incluindo margens de requisicdo minima
(10%), maxima (60%) e margem para alteracdes (30%). Permite ajustes durante a execucao
contratual, com base em pesquisa de precos atualizada e compativel com o mercado regional,
observando fatores como sazonalidade dos géneros alimenticios, distancia entre fornecedores e locais
de entrega, custos logisticos em areas de dificil acesso, e diferencas nas marcas e padrdes de
gqualidade ofertados.

5.4 Este levantamento assegura a obtencdo da melhor relagdo custo-beneficio para a Administragédo
Pdblica, proporcionando estimativas orgamentarias realistas e fundamentadas em dados consistentes
de mercado, em conformidade com o art. 23 da Lei n° 14.133/2021.

5.5 Foram avaliadas duas solu¢des para atendimento das CASAI de Fonte Boa, Jutai, Envira e Ipixuna
e dos Polos-Base Bia e Kumaru:

a) Aquisicao direta de fornecedores locais ou regionais, com produtos in natura e processados
entregues nas unidades requisitantes. Vantagens: fortalecimento da economia local, reducdo do tempo
de transporte e agilidade na reposicdo. Desvantagens: possivel variacdo de preco e qualidade entre
lotes.
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b) Contratacao de empresa fornecedora de cestas ou kits padronizados, com lotes definidos
contendo géneros basicos e pereciveis, entregues centralizadamente. Vantagens: padronizacdo de
qualidade e quantidade, menor risco de variacdo. Desvantagens: menor flexibilidade no cardapio e
custos de transporte possivelmente maiores.

5.6 A analise considerou custo unitario e total, prazo e regularidade de entrega, confiabilidade do
fornecedor, logistica, qualidade e condicbes de armazenamento, além de contratacdes similares
realizadas por outros DSEIs.

5.7 Concluiu-se que, no contexto do DSEIIMRSA, a aquisi¢cao direta de fornecedores locais e regionais
apresenta a melhor relacdo custo-beneficio, sobretudo por possibilitar entregas fracionadas, reposi¢éo
emergencial e maior adequacdo ao ciclo de vida do objeto, em consonancia com os principios da
economicidade e da eficiéncia previstos na Lei n°® 14.133/2021.

6. Descricao da solucdao como um todo

6.1 A solucdo visa atender as Casas de Apoio a Saude Indigena (CAPAIS) de Fonte Boa, Jutai, Envira
e Ipixuna, bem como aos Polos-Base Bid e Kumaru, garantindo alimentacdo adequada a pacientes e
acompanhantes indigenas durante tratamentos e periodos de observacdao médica.

6.2 O fornecimento ocorrera de forma parcelada e programada, compativel com a capacidade de
armazenamento das unidades, visando a reducéo de perdas e desperdicios, contemplando cardapios
balanceados e nutricionalmente adequados elaborados pela equipe de nutricdo do Distrito, além de
critérios de sustentabilidade e incentivo & economia local.

6.3 As entregas serdo realizadas na sede do DSEI MRSA, localizada na Rua Monteiro de Souza,
n° 287, Centro, Tefé-AM, CEP 69.550-045, com logistica compativel para garantir pontualidade e
regularidade, considerando as condigées geogréficas e de acesso da regiao.

6.4 Os produtos deverdo apresentar rotulagem em lingua portuguesa, com informacdes claras e
legiveis quanto a composicdo, validade, identificacdo do fabricante e demais dados exigidos pela
legislacédo sanitaria vigente, em conformidade com o Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078
11990), a RDC n° 259/2002 da ANVISA e demais normas aplicaveis, assegurando rastreabilidade e
seguranca alimentar.

6.5 A fiscalizacdo sera realizada pela area requisitante, que verificard a conformidade dos produtos
com o Termo de Referéncia, emitira termo de recebimento e exigira a substituicdo de itens divergentes
em até 5 (cinco) dias, as custas da contratada. O prazo de entrega é de até 30 dias apds o
recebimento da Nota de Empenho.

6.6 A contratacdo sera realizada por meio de pregao eletrénico, utilizando o Sistema de Registro
de Precos (SRP), conforme art. 17 e art. 82 da Lei n° 14.133/2021 e regulamentacdo do Decreto n°
11.462/2023, incisos | e lI.

6.7 Esta modalidade justifica-se pela natureza regular e previsivel da demanda, pela possibilidade de
entregas parceladas, pela eficiéncia na gestdo de recursos publicos e pelo atendimento continuo das
necessidades nutricionais dos usuarios, evitando desabastecimentos e desperdicios.

6.8 A solucao garante regularidade no abastecimento, eficiéncia, economicidade, cuidado humanizado,
seguranca alimentar e cumprimento dos principios da administragdo publica, em conformidade com a
IN SEGES/ME n° 65/2021.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 As quantidades de alimentos necessarias foram calculadas com base em um levantamento minucioso da quantidade de refeiges
servidas diariamente, tanto para pacientes quanto para acompanhantes que frequentam as unidades, conduzido de forma precisa e
detalhada por meio de planilhas per capita, registros de refeicdes e levantamentos de remocgéo, elaborados pela equipe técnica de
nutricdo. Cada item consumido foi cuidadosamente registrado e analisado para garantir que as quantidades estimadas atendam as
necessidades nutricionais dos pacientes, assegurando que os recursos alimentares sejam distribuidos de maneira eficiente e equitativa,
promovendo a saude e o bem-estar de todos os indigenas atendidos pelo distrito Sanitario Especial Indigena Médio Rio Solimdes e

Afluentes.
- . . Requisicdo || Valor
Item|| CATMAT Descricao Unidade [[Embalagem || Quantidade L . Valor Total
Minima 10%|| Unitario
ARROZ BENEFICIADO Tipo: Agulhinha / RS
B , Sub : Polido, ClI L Fino,
01| 458904 ranlf;od u lgru;io _(;I do d afsse FJngo .|no kg 1 kg 3.000 300 (R$5,99
Qualidade: tipo 1. unidade de fornecimento: 17.970,00
Embalagem 1 kg.
CARNE DE AVE IN NATURA Tipo animal: Frango,
Tipo corte: Com mitdos, Apresentagao: Inteiro, R$
02 447583 Estado de conservagéo: Congelado kg 1 kg 11.250 1.125 |R$17,43
Processamento: com pele, com 0sso. Unidade dig 196.087,50
fornecimento: Quilograma.
R$
IDEM AO ITEM 2 -COTA RESERVADA PARA VIE
03| 447583 |EPP EM 25% kg 1 kg 3.750 375 [R$17,43
? 65.362,50
FEIJAO CARIOCA Tipo: Tipo 1. Unidade de R$
oa aeasss || - U po: fk ' kg 1kg 1.000 100 |R$9,34
ornecimento: Embalagem 1 kg 9.340,00
LEITE EM PO Origem: De vaca, Teor de gordurg: R$
05| 459637 Integral, Solubilidade: Instantaneo. Unidade de |[Embalagem 4009 3.000 300 [[R$ 17,66
fornecimento: Embalagem de 400 g. 52.980,00
OLEO VEGETAL COMESTIVEL Espécie vegeta|:
06| 463602  [SO1 Tio: Puro, Qualidade: Tipo 1. Unidade de| - ool 900 mi 800 80 |R$1050| R$8.400,00
fornecimento: Embalagem de 900 ml.
ACUCAR Tipo: Cristal, Prazo de validade R$
07| 463989 minima: 12 meses.Unidade de fornecimento: kg 1 kg 1.000 100 |R$5,14
Embalagem e 1 kg. 5.140,00
SAL Tipo: Refinado, Aplicagdo: Alimenticia, Teo RS
maximo de sdédio: 96%, Aditivos: lodo /Prussiato
08| 216911 EIo: SR e kg 1kg 400 40 |[R$ 1,88
amarelo de sdédio / Silica de aluminio, Acidez: 7,30. 75200
Unidade de fornecimento: Embalagemde 1 kg. '
CAFE Apresentacéo: Torrado e moido, Tipo: RS
09| 606524 - . Pacot 25 1.000 100 |R$ 17,75
Unico, Torrefagdo: Pontode torra clara. Unidade [fle acote 09 $
. 17.750,00
fornecimento: Pacote de 250 g.
) N N . . R$
MILHO Tipo: Gréo, Aplica¢&o: Mungunza(Canijicp).
10279262 ) ) Pacote 500 1.000 100 [R$5,00
Unidade defornecimento: Pacote de 500 g. 5.000.00
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Valor Total Estimado (VTE) R$ 378.782,00
Comensais por Item Alimenticio
Fonte Contra-
Item Descricdo Jutai Bia Kumart Ipixuna Envira Total Observacao
Boa Referéncig
. Consumido
Milho gré
o1 (n']u: ?Jr:zoé) 10 12 8 14 6 6 9 65
g por todos
I
02 |sal refinado 10 12 8 14 6 5 0 55 Uso geral na
preparagéo
Alimento
03 |Arroz 10 12 8 14 6 10 14 74
base diario
Servido em
04 [Feijao tipo 1 5 6 4 6 4 4 0 29
menor escald|
Servido apenaps
Leite em po
05 8 9 7 10 8 8 0 50 no café da
integral
manha
Utilizado nas
Frango inteiro
06 8 12 7 12 7 10 0 56 principais
com miados
refeicbes
Oferecido
Café torrado
07 5 6 4 6 5 6 0 32 apenas
moido
no desjejum
Para bebidas
08 [Acucar cristal 5 6 4 6 5 4 5 35
e doces
Uso coletivo
09 |Oleo vegetal 10 12 8 14 6 10 60 120
nas cozinhas
A variacao observada entre os polos decorre de fatores como:
«Perfil nutricional e horarios de oferta (como leite e café servidos apenas no café da manha);
Tipo de preparo e itens de uso coletivo (6leo, sal, agucar);
*Rotatividade e sazonalidade de pacientes/acompanhantes, que impactam diretamente na demanda de cada unidade.
Essa andlise demonstra que os quantitativos estdo tecnicamente dimensionados de forma proporcional a realidade de consumo
de cada
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polo, garantindo a coeréncia entre a memoria de célculo, o perfil dos comensais e os parametros definidos no parecer técnico.

7.2 A variacao entre os polos decorre de fatores como o perfil nutricional dos pacientes, os diferentes horarios de atendimento, o uso de
itens de consumo coletivo e a sazonalidade da demanda.

7.3 O levantamento foi elaborado pela equipe de nutricdo, com base em planilhas per capita, registros de remocdes e frequéncia
alimentar, permitindo identificar com preciséo as necessidades de cada unidade.

7.4 A metodologia adotada considera a por¢do média per capita multiplicada pela frequéncia de consumo diéria e semanal, pelo nimero
de comensais e pelas quatro semanas que compdem o més, projetando o quantitativo anual com a aplicacdo de uma margem de
segurancga. Essa abordagem assegura uma distribuicdo eficiente dos géneros alimenticios, evitando desperdicios e garantindo cobertura
nutricional adequada e compativel com a realidade de consumo das unidades atendidas.

Planilha Justificativa do Quantitativo de Frango Inteiro com Miudos

Parametro Valor Observacao
NUmero de comensais 56 Média consolidada dos polos
Consumo per capita 3009 (0,3 kg) Base didriaindividual
Frequénciadiaria 3 vezeddia Café, amoco e jantar
Dias por semana 7 Atendimento continuo
Semanas por més 3 Periodos de internagao/rodizio
Meses por ano 12 Coberturaanual integral
Total mensal 1.058,4 kg Céculo: 56 x0,3kgx3x7x3
Total anual 12.700,8 kg Total mensal X 12 meses
Margem de seguranca (20%) 2.540,16 kg Para variagdes de demanda
Total com margem 15.240,96 kg Consumo anual + margem
Quantidade solicitada 15.000 kg Valor arredondado e adequado

Assim, a quantidade solicitada de 15.000 kg esté4 compativel com a estimativa real de consumo, incluindo margem de seguranca.

Comensais por Polo e Variacao de Consumo

Estabelecimento N° de Comensais Observacao
Polo Base de Jutai 10 Atendidos 3x ao dia
Polo Base de Fonte Boa 12 Atendidos 3x ao dia
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Polo Base de Bia 8 Refeicdes apenas no almogo
Polo Base de Kumaru 14 Atendimento em todos os turnos
Polo Base de Ipixuna 6 Apenas durante internacéo

Polo Base de Envira 6 Atendimento continuo
Total Geral 56

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 378.782,00

8.1 O valor estimado da contratacao é de R$ 378.782,00 (Trezentos e Setenta e Oito Mil, Setecentos
Oitenta e Dois Reais), conforme metodologia do art. 9° da IN n° 65/2021, utilizando o menor valor entre médi.
mediana e média saneada.

8.2 Justificativa da Modalidade de Contratacao

8.2.1 A modalidade escolhida é o SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS (SRP), com fundamento no art. 82 da L
n°® 14.133/2021 e no art. 2° do Decreto n°® 11.462/2023, em consonancia com o art. 7° da IN SEGES/ME n° 65/202
por possibilitar a contratacéo futura conforme a demanda, promovendo economicidade, eficiéncia e gestdo racion
dos recursos publicos.

8.3 Critério de Julgamento

8.3.1 Adota-se o critério de julgamento MENOR PRECO POR ITEM, conforme previsto no art. 33, inciso |, da Lei |
14.133/2021, por se tratar de objeto comum e divisivel, assegurando maior competitividade e vantajosidade para
Administracédo Publica, alinhado ao art. 14, 81°, inciso |, da IN SEGES/ME n° 65/2021, que recomenda a escolha ¢
critério mais adequado ao atendimento da necessidade administrativa.

8.4 Modo de disputa

8.4.1 Sera adotado o MODO DE DISPUTA ABERTO, conforme art. 56, 819, inciso |, da Lei n® 14.133/2021, qt
prevé essa modalidade para objetos de natureza comum, permitindo que os licitantes apresentem lance

sucessivos e garantindo maior competitividade e economicidade ao certame, em alinhamento com o disposto r
art. 14 da IN SEGES/ME n° 65/2021.9.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 O parcelamento da solucdo consiste na divisdo do fornecimento de géneros alimenticios em
entregas fracionadas, conforme a necessidade das unidades requisitantes. Esta abordagem se mostra
necessaria devido as seguintes razoes:

9.1.1 Logistica e condi¢des regionais: O DSEI/MRSA atende areas de dificil acesso no Amazonas,
com longas distancias entre fornecedores e unidades requisitantes. Entregas centralizadas em grandes
volumes poderiam gerar atrasos, custos elevados e desperdicio de produtos pereciveis.
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9.2. Flexibilidade no abastecimento: Parcelar a solucdo permite reposicdo emergencial rapida,
evitando falta de géneros alimenticios nas CASAI e Polos-Base, garantindo o atendimento continuo a
pacientes e acompanhantes.

9.3. Gestdo eficiente de estoque: Entregas fracionadas possibilitam controle mais preciso das
guantidades recebidas e consumidas, evitando excessos, desperdicios e garantindo melhor adequacgéo
ao consumo real.

9.4. Custo-beneficio: O parcelamento viabiliza o aproveitamento de fornecedores locais e regionais,
favorecendo a economia da regido, reduzindo custos de transporte e assegurando regularidade nas
entregas.

9.5. Atendimento a legislacdo: A estratégia estd em conformidade com os principios da
economicidade, eficiéncia e planejamento estabelecidos na Lei n°® 14.133/2021, art. 11 e art. 23.

9.6 Em razéo dos fatores acima, o parcelamento do fornecimento é justificado como a opg¢édo mais
viavel, eficiente e econdémica para atender as demandas do DSEI/MRSA.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Verificou-se que ndo ha, no ambito do DSEI/MRSA, contratos vigentes que atendam integralmente ao obje
pretendido.

10.2 Contudo, existem contratacdes anteriores e Atas de Registro de Precos utilizadas para aquisicao de génerc
alimenticios com finalidades semelhantes, as quais serviram de referéncia comparativa para afericado da adequagcé
dos precos levantados.

10.3 A presente contratagdo ndo apresenta dependéncia operacional de outros contratos para sua execuca
sendo autbnoma em relacdo ao fornecimento e distribuicdo dos produtos. Entretanto, mantém inter-relagé
estratégica com 0s servicos de atencdo a saude indigena, especialmente na manutencdo do funcionamento de
CAPAIS e no apoio logistico aos Polos-Base, o que reforca seu carater essencial e continuo para a politica public
de saude indigena na regiéo.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 O servico estd registrado no PCA 2024-2025 por meio do numero do Documento de
Formalizacdo da Demanda: 87/2024, compativel com o Plano Anual de Contratacdes e diretrizes da
SESAI/MS.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A aquisicdo de géneros alimenticios para atendimento das CASAI de Fonte Boa, Jutai, Envira e
Ipixuna, bem como dos Polos-Base Bia e Kumarq, trara beneficios diretos e indiretos a populacéo
indigena assistida pelo DSEI/MRSA. Entre os principais resultados esperados, destacam-se:

a) Garantia de alimentacdo adequada e continua aos pacientes e acompanhantes, assegurando
condi¢bes dignas de acolhimento durante os tratamentos de saude;

b) Atendimento as necessidades nutricionais e culturais da populacéo indigena, respeitando habitos

alimentares tradicionais e contribuindo para a recuperacao clinica;
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c) Promocéo da saude e bem-estar, reduzindo riscos de desnutricdo, agravamento de doencas ou
complica¢cBes durante periodos de internacdo e observacdo médica;

d) Eficiéncia na gestdo dos recursos publicos, por meio de planejamento baseado em levantamento
realista de consumo, evitando desperdicios e garantindo economicidade;

e) Fortalecimento da economia local e regional, com incentivo a fornecedores proximos e geracao de
emprego e renda na regido do Médio Solimdes;

f) Agilidade no abastecimento e reposicdo emergencial, considerando as condi¢cfes logisticas do
Amazonas e a necessidade de entregas fracionadas e regulares;

g) Conformidade com a legislacéo vigente (Lei n°® 14.133/2021), garantindo transparéncia, eficiéncia e
legalidade no processo de contratacao;

h) Melhoria da saude nutricional e maior adeséo aos tratamentos, com reducdo da evasao e abandono
de internagoes;

i) Apoio a seguranca alimentar, fortalecimento da imunidade, promog¢do do desenvolvimento infantil e
fomento a integracao cultural e tradicional, assegurando atendimento humanizado e continuo.

j) Riscos identificados: eventuais atrasos logisticos e variacao de precos, mitigados por planejamento
adequado e exigéncia contratual de reposicao imediata, garantindo regularidade no fornecimento.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1.Para garantir o atendimento eficaz e continuo das CASAI de Fonte Boa, Jutai, Envira e Ipixuna,
bem como dos Polos-Base Bia e Kumaru, dever&o ser adotadas as seguintes providéncias:

13.2 Planejamento detalhado das quantidades de géneros alimenticios com base em levantamento
per capita e historico de consumo;

Realizacdo de pesquisa de precos abrangente e atualizada para garantir a melhor relacdo custo-
beneficio;

13.3 Definigdo clara das especificacdes técnicas e de qualidade dos produtos, incluindo prazo de
validade minimo, transporte adequado e utilizagdo de veiculos refrigerados para itens pereciveis;

13.4. Estabelecimento de cronograma de entregas centralizado, evitando entregas individuais em cada
CASAI devido a complexidade logistica e aos altos custos no Amazonas;

13.5. Incluséo de clausulas contratuais que prevejam reposi¢do emergencial;
13.6. Monitoramento e fiscalizacdo continuos da execucédo contratual;

13.7. Adocao de medidas de mitigacdo de riscos, como planejamento logistico e acompanhamento de
precos;

13.8. Registro e documentacdo de todas as etapas do processo, assegurando transparéncia,
rastreabilidade e conformidade com a legislagéo vigente (Lei n® 14.133/2021).
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14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Durante a execuc¢ao contratual, a contratada devera adotar praticas de sustentabilidade, conforme
o art. 5° da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19 de janeiro de 2010, e demais legislacdes
aplicaveis, de modo a minimizar impactos ambientais relacionados a aquisicao e utilizacdo dos géneros
alimenticios. Apdés o consumo dos produtos, a Administracdo realizara o gerenciamento dos residuos
sélidos, em conformidade com a Politica Nacional de Residuos Sélidos (PNRS).

14.2 As principais medidas a serem adotadas pela contratada incluem:
a) Racionalizacéo do uso de substancias potencialmente toxicas;

b) Substituicdo, sempre que possivel, de substancias téxicas por alternativas atdéxicas ou de menor
toxicidade;

c¢) Utilizacdo de produtos de limpeza que atendam as classificacdes e especificacdes determinadas
pela ANVISA;

d) Comprovacao do descarte correto dos residuos gerados, por meio de certificados de destinacéo
ambiental adequada;

e) Adocdo gradual de produtos mais sustentaveis, definindo metas crescentes de aquisigdo,
observando precos, oferta de mercado, razoabilidade e proporcionalidade;

f) Reducéo de desperdicios e destinacao correta de residuos, garantindo conformidade com a PNRS e
demais normas ambientais aplicaveis.

14.3 Essas medidas visam assegurar que a execucao do contrato ocorra de forma ambientalmente
responsavel, promovendo o uso racional de insumos, a diminuicdo de impactos negativos ao meio
ambiente e o cumprimento das normas de sustentabilidade estabelecidas.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante de toda anélise desenvolvida no presente estudo técnico preliminar, a contratagdao mostra-se vidvel em termos de disponibilidade de mercado,
forma de fornecimento do objeto, competitividade do mercado, ndo sendo possivel observar 6bices ao prosseguimento da presente contratacao.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

JOSE FRANCISCO DA SILVA FILHO
Chefe da DIASI

1Y
tf Assinou eletronicamente em 19/08/2025 as 16:30:27.
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LAZARO SALES DE ARAUJO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
&f Assinou eletronicamente em 19/08/2025 as 16:34:43.

Despacho: Nos termos acima, APROVO estudo técnico preliminar, na qualidade de Coordenadora Distrital, com base no Artigo 14, Inciso IT do
Decreto n°10.024/2019.

Documento assinado digitalmente

ub ERCILIA DA SILVA VIEIRA
g Data: 20/08/2025 12:22:52-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

ERCILIA DA SILVA VIEIRA

Coordenadora Distrital

15de 15



	UASG 257029
	DISTRITO SANIT.ESP.INDIGENA MEDIO SOLIMOES AM
	Estudo Técnico Preliminar 7/2025
	1. Informações Básicas
	2. Descrição da necessidade
	3. Área requisitante
	4. Descrição dos Requisitos da Contratação
	5. Levantamento de Mercado
	6. Descrição da solução como um todo
	7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
	8. Estimativa do Valor da Contratação
	9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução
	10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes
	11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento
	12. Benefícios a serem alcançados com a contratação
	13. Providências a serem Adotadas
	14. Possíveis Impactos Ambientais
	15. Declaração de Viabilidade
	15.1. Justificativa da Viabilidade

	16. Responsáveis


		2025-08-20T12:22:52-0300




